
Beilagen

Kartoffelgratin pro Pers.

Bratkartoffeln pro Pers.

Reis pro Pers.

Salzkartoffeln pro Pers.

Folienkartoffeln mit Kräuterquark pro Pers.

Sauerkraut geschmort pro Pers.

Gemüsegratin pro Pers.

Gemüse pro Pers.

Desserts

Vorsuppen Tiramisu pro Pers.

pro Pers. Quarkcreme mit Früchten pro Pers.

Obstsalat pro Pers.

Mousse au Chocolat pro Pers.

pro Pers. Rote Grütze mit Vanillesauce pro Pers.

Vanillesauce pro Pers.

Quark-Zitronencreme mit Sauerkirschen pro Pers.

Lauchcremesuppe pro Pers. Vanille Mousse pro Pers.

Lauchcremesuppe ohne Fleisch pro Pers.

Currycremesuppe pro Pers.

Tomatencremesuppe pro Pers.

Kanapees und Brötchen

KANAPEES GARNIERT

mit Braten und Schinkenaufschnitt pro Stück

Eintöpfe mit Hackepeter pro Stück

pro Pers. mit Käse pro Stück

- nach Ihren Wünschen zusammengestellt

Mitternachtssuppe pro Pers.

Gyrossuppe pro Pers. KANAPEES MIT FISCH

pro Pers. Aal, Krabben pro Stück

Lachs, Forelle pro Stück

pro Pers.

1/2 BRÖTCHEN pro Stück

Kleine Snacks

Kotelett gebraten, ca. 200 g pro St.

Schnitzel, ca. 180 g pro St. 1/2 VOLLKORNBRÖTCHEN O. 
KÖRNERBRÖTCHEN

pro Stück

Schnitzel, ca. 150 g pro St.

Schnitzel, ca. 70 - 100 g pro St.

Putenschnitzel pro St.

Hähnchenschenkel pro St.

Frikadelle groß pro St.

Hackbällchen pro St.

Chili con Carne mit herzhafter 
Hackfleischeinlage

auf Platten angerichtet und garniert mit 
Auflage nach Ihrer Wahl, z.B. Käse, 
Aufschnitt, Hackepeter, Fleischsalat

Bei uns ist jedes Buffet eine individuelle 

Komposition aus Farbe, Duft und vielfältigen 

Nuancen im Genuss. Nach Ihren Wünschen 

machen wir Ihr Buffet zum Blickfang und erfüllen 

auch spezielle Gestaltungswünsche - zum 

Beispiel nach den CI-Farben Ihrer Firma oder Ihrer 

Lieblingsfarbe.

BUFFET - AUGENWEIDE ZUM ANBEIßEN!

Hühnersuppe mit Hühnerfleisch, 
Spargel, Eierstich sowie Reis oder 
Nudeln

Rindfleischsuppe "Hochzeitssuppe" mit 
Rindfleisch, Nudeln, Eierstich und 
frischem Gemüse

Gulaschsuppe feurig pikant mit 
Paprikastreifen

Traditionelle Erbsensuppe mit                                               
Wurst- und Fleischeinlage



verschiedene Platten Warme Menüs ab 10 Personen

FLEISCHPLATTE pro Pers. pro Pers.

Partybraten für 10 Personen

Warme Menüs ab 5 Personen pro Pers.

SCHLEMMERBRATEN pro Pers.

FLEISCHPLATTE MIT FISCH pro Pers.

pro Pers.

OLDENBURGER SPIESSBRATEN pro Pers.

KÄSEPLATTE pro Pers.

WIR MÖCHTEN SIE BEGEISTERN!

HAWAIIBRATEN pro Pers.

Häppchenplatten

HÄPPCHENPLATTE pro Pers.

KASSELERRÜCKEN pro Pers.

HÄPPCHENPLATTE MIT FISCH pro Pers. GYROSGESCHNETZELTES pro Pers.

pro Pers.

HÄPPCHENPLATTE "EXKLUSIV" pro Pers.

DEUTSCHE RINDERROULADEN 

KLASSISCH

pro Pers.

HÄPPCHENPLATTE  MIT FISCH pro Pers.

Bertha-Benz-Straße 3, 26160 Bad Zwischenahn

PUTENBRUST pro Pers. Tel.: 0 44 03-6 25 50-70, Fax: 0 44 03-6 25 50-99

bistro@kremers-gruppe.de

www.kremers-gruppe.de

Öffnungszeiten: Mo - Fr 08 - 17 Uhr, Sa 09 - 14 Uhr, So 09 - 13 Uhr

nach griechischer Art gewürzt, 
überbacken mit Reis, Krautsalat und 
Tzatziki

mit Langkornreis oder Spätzle, 
gemischtes Gemüse oder gemischter 
Salat mit Cocktaildressing

VERWÖHNEN SIE IHRE GÄSTE

Rinderroulade (ca. 150 g), 
Salzkartoffeln und Apfelrotkohl, 
Bratensauce

mit exklusiven Menüs. Liebevoll für Sie vorbereitet,

ansprechend angerichtet und serviert - Sie müssen sich

in diesem Bereich um nichts kümmern. Teilen Sie uns Ihre

Wünsche mit und wir erstellen ein stimmiges Menü für

Sie. Hier einige Beispiele:

Grünkohl mit Fleischpinkel, 
Kochmettwurst, Kasseler und 
geräuchertem Bauchspeck, 
Salzkartoffeln und Dessert

4 Kg Spießbraten, Backschinken, 
Spießbraten gefüllt, 2,5 Kg Salate 
(Kartoffelsalat - mit/ohne Mayonnaise, 
Nudelsalat, Karottensalat, Gurkensalat, 
Waldorfsalat, Sommersalat oder 
Tzatziki)

wie vorstehend, aber mit 
Kartoffelgratin

"Lecker!" - Schön, wenn Sie das auf Ihrer Feier von Ihren

Gästen zu hören bekommen. Dafür kreieren wir köstliche

Menüs und Buffets und garnieren diese mit innovativen

Ideen. Wir machen den Anlass Ihrer Feier erlebbar - durch

unsere Zutatenauswahl, mit einer außergewöhnlichen

Präsentation Ihres Essens und mit manchmal einfachen,

aber effektvollen Details.

Profitieren Sie von unserer Erfahrung rund um das 

Catering.

Ob Häppchen-Empfang, abwechslungsreiche Buffets,

exklusive Menüs - bei Ihnen oder in unserem Bistro - gern

erstellen wir Ihnen ein maßgeschneidertes Angebot.

Für eine bessere Planung bitten wir um 5 Tage 

Vorlaufzeit.

Haben Sie Fragen? Rufen Sie uns an. Frau Mittelstädt 

steht Ihnen gerne zur Verfügung.

12 Häppchen mit kleinen Frikadellen, 
kleinen Schnitzeln, Bratenaufschnitt, 
Lachsschinken, Hackepeter und 
verschiedenen Käsesorten, Aal, Lachs, 
Krabben und Forelle (alles einzeln 
garniert)

12 Häppchen mit kleinen Frikadellen, 
kleinen Schnitzeln, Bratenaufschnitt, 
Lachsschinken, Hackepeter und 
verschiedenen Käsesorten (alles einzeln 
garniert)

verschiedene Fleischspezialitäten, z.B. 
Schnitzel mit Paprika, Filet mit 
Pfifferlingen und Champignons, Pute 
mit Currycreme, kleine Frikadellen, 
gefülltes Filet und Entenbrust (alles 
einzeln garniert)

wie vorstehend, aber zusätzlich mit 
verschiedenen Fischsorten, wie Aal, 
Lachs, Krabben, Forelle (alles einzeln 
garniert)

mit verschiedenen Käsesorten, z.B. 
Frischkäse, Schnittkäse, 
Tomate/Mozzarella

herzhaft gefüllter Schweinenacken, 
pikant gewürzt mit Paprika und 
Zwiebeln - dazu Kartoffelgratin, 
gemischtes Gemüse

mit Hack-Zwiebelfüllung, Bratkartoffeln 
und Krautsalat

12 Häppchen mit kleinen Frikadellen, 
Schnitzeln, Paprika, Filet mit 
Pfifferlingen oder Champignons, Pute 
mit Currycreme, Hackepeter, Schinken 
und Käse (alles einzeln garniert)

12 Häppchen mit kleinen Frikadellen, 
Filet mit Pfifferlingen oder 
Champignons, Schnitzel mit Paprika, 
Hackepeter, Schinken, Käse, Aal, Lachs, 
Krabben und Forelle (alles einzeln 
garniert)

RAHMGESCHNETZELTES VOM 

SCHWEIN

in Curry-Früchte-Sauce, Langkornreis, 
Eisbergsalat mit Joghurt-Mandarinen-
Dressing

gefüllter Schweinenacken, köstlich 
gewürzt mit Ananas, Kochschinken und 
Röstkartoffeln, Gemüse

besonders mager mit geschmortem 
Sauerkraut und Salzkartoffeln

mailto:bistro@kremers-nutzfahrzeuge.de
http://www.kremers-nutzfahrzeuge.de/

